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AANWIJZINGEN VOOR DE INSTALLATEUR: deze zijn bedoeld voor de bevoegde technicus die

AANWIJZINGEN VOOR DE GEBRUIKER: duiden advies voor het gebruik, de beschrijving van
%, de bedieningen en de correcte reinigings- en onderhoudshandelingen aan.
% de installatie, de indienststelling en de test van het toestel moet uitvoeren.

Ga voor meer informatie over onze producten naar onze website: www.smeg.com
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Aanwijzingen voor de recycling

2. AANWIJZINGEN VOOR DE RECYCLING - ONS MILIEUBELEID

Voor de verpakking van onze huishoudelijke toestellen gebruiken we niet-vervuilende, en dus
milieuvriendelijke en recyclebare materialen. Wij verzoeken om hieraan mee te werken, en om te zorgen
voor een correcte verwerking van de verpakking. Vraag bij uw verkoper of bij de bevoegde diensten naar
de adressen van afvalverwerkings- en recyclagecentra.

Gooi de verpakking, of delen ervan, niet zomaar weg. Deze kunnen voor kinderen gevaar op verstikking
vormen; vooral plastic zakken zijn gevaarlijk.

Ook het oude toestel moet correct verwerkt worden.

Belangrijk: bezorg het toestel bij het erkende plaatselijke bedrijf voor het inzamelen van afgedankte
huishoudelijke toestellen.

Met een correcte verwerking kunnen kostbare materialen gerecupereerd worden. De koelapparaten
bevatten gassen die gevaarlijk kunnen zijn voor het milieu. Zorg er daarom voor dat de leidingen van het
koelcircuit niet worden beschadigd tot de bevoegde dienst het huishoudelijke toestel ophaalt.

Voordat u het toestel weggooit, is het belangrijk dat u de deuren verwijdert en de werkvlakken niet
verwijdert; dit om te vermijden dat kinderen zich al spelend in de oven zouden kunnen opsluiten.
Bovendien is het nodig dat u de elektricitietskabel doorsnijdt, en samen met de stekker verwijdert.

LAAT DE RESTEN VAN HET VERPAKKINGSMATERIAAL NIET ONBEHEERD ACHTER IN DE
HUISELIUKE OMGEVING. SCHEIDT DE VERSCHILLENDE AFVALMATERIALEN VAN DE
VERPAKKING, EN BRENG ZE NAAR DE DICHTSTBIJZIUNDE CENTRUM VOOR
AFVALINZAMELING.

KENNISGEVING AAN DE GEBRUIKERS:

IN DE ZIN VAN DE RICHTLIJNEN 2002/95/EG, 2002/96/EG, 2003/108/EG, BETREFFENDE DE
VERMINDERING VAN HET GEBRUIK VAN GEVAARLIJKE STOFFEN IN ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATEN, ALSMEDE DE VERWERKING VAN AFVAL, ZAL HET OP DE
APPARATUUR AANGEBRACHTE SYMBOOL VAN DE DOORKRUISTE AFVALBAK EROP WIJZEN
DAT HET PRODUCT OP HET EIND VAN DIENS LEVENSDUUR GESCHEIDEN VAN ANDER AFVAL
MOET WORDEN INGEZAMELD. DE GEBRUIKER ZAL HET APPARAAT OP HET EIND VAN DIENS
LEVENSDUUR DAAROM BIJ DE SPECIALE CENTRA VOOR DE GESCHEIDEN INZAMELING VAN
ELEKTRISCH EN ELEKTRONISCH AFVAL MOET INLEVEREN, OF HET MOETEN OVERDRAGEN
AAN DE WEDERVERKOPER OP HET MOMENT VAN AANSCHAF VAN EEN GELIJKWAARDIG
APPARAAT, IN EEN VERHOUDING VAN EEN STAAT TOT EEN. DE DOELTREFFENDE
INZAMELING VOOR DE DAAROPVOLGENDE, RECYCLAGE, BEHANDELING OF ECOLOGISCH
VERANTWOORDE VERWERKING, ZAL BIJDRAGEN AAN HET VERMIJDEN VAN MOGELIJKE
NEGATIEVE GEVOLGEN VOOR HET MILIEU EN DE GEZONDHEID EN BEVORDERT DE
RECYCLAGE VAN DE MATERIALEN WAARUIT HET APPARAAT IS SAMENGESTELD. DE
ILLEGALE VERWERKING VAN HET PRODUCT DOOR DE GEBRUIKER WORDT BESTRAFT MET
ADMINISTRATIEVE SANCTIES.
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Waarschuwingen i.v.m. de veiligheid

3. WAARSCHUWINGEN I.V.M. DE VEILIGHEID

OVEREENKOMSTIG DE BEPALINGEN VAN DE ELEKTROMAGNETISCHE COMPATIBILITEIT BEHOORT
DE ELEKTROMAGNETISCHE INDUCTIEPLAAT TOT GROEP 2 EN KLASSE B (EN 55011)

DE STEKKER DIE WORDT AANGESLOTEN OP DE STROOMKABEL EN HET RELATIEVE STOPCONTACT
MOETEN VAN HETZELFDE TYPE EN CONFORM DE VAN KRACHT ZIUNDE NORMEN ZIJN.

HET STOPCONTACT MOET BEREIKBAAR BLIJVEN NA INBOUW VAN HET TOESTEL.

TREK NOOIT AAN DE KABEL OM DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT TE VERWIJDEREN.

DIT TOESTEL MAG NIET GEINSTALLEERD WORDEN OP VERHOOGDE VLAKKEN.

DE AARDING IS VERPLICHT VOLGENS DE VOORZIENE VEILIGHEIDSNORMEN VAN DE ELEKTRISCHE
INSTALLATIE.

ONMIDDELLIJK NA DE INSTALLATIE MOET U HET TOESTEL KORT TESTEN VOLGENS DE
AANWIJZINGEN DIE VERVOLGENS WORDEN AANGEDUID. BlJ EEN SLECHTE WERKING MOET HET
TOESTEL LOSGEKOPPELD WORDEN VAN HET ELEKTRICITEITSNET, EN MOET U HET
DICHTSTBIJZIJNDE TECHNISCHE ASSISTENTICENTRUM INLICHTEN.

PROBEER NOOIT OM HET TOESTEL ZELF TE HERSTELLEN.

WANNEER U EEN BARST OF EEN SCHEUR OPMERKT OP HET GLAZEN OPPERVLAK VAN DE
KOOKPLAAT, MOET U HET TOESTEL ONMIDDELLIUK UITSCHAKELEN EN EEN BEVOEGD
ASSISTENTIECENTRUM CONTACTEREN.

MENSEN MET EEN PACEMAKER OF EEN GELIJKSOORTIG TOESTEL MOETEN CONTROLEREN OF
DE WERKING VAN DEZE TOESTELLEN NIET WORDT BEINVLOED DOOR HET INDUCTIEVELD,
WAARVAN HET FREQUENTIEBEREIK TUSSEN 20 EN 50 KHZ LIGT.

PLAATS NOOIT ONTVLAMBARE VOORWERPEN IN DE OVEN: HET TOEVALLIG AANSCHAKELEN VAN
DE OVEN ZOU TOT BRAND KUNNEN LEIDEN.

TIUDENS HET GEBRUIK WORDT HET TOESTEL ERG HEET. RAAK DE WARMTE-ELEMENTEN IN DE
OVEN NIET AAN.

DIT TOESTEL MAG NIET WORDEN GEBRUIKT DOOR PERSONEN (KINDEREN INBEGREPEN) MET
VERMINDERDE FYSISCHE OF PSYCHISCHE VERMOGENS, OF DOOR PERSONEN DIE GEEN
ERVARING HEBBEN MET HET GEBRUIK VAN ELEKTRISCHE APPARATUUR, TENZIJ DIT GEBEURT
ONDER TOEZICHT OF INSTRUCTIE VAN VOLWASSENEN DIE VOOR HUN VEILIGHEID INSTAAN.
CONTROLEER NA ELK GEBRUIK VAN DE OVEN STEEDS OF DE BEDIENINGSKNOPPEN IN POSITIE 0
(UIT) STAAN.

VOORDAT U HET TOESTEL IN WERKING STELT, MOET U VERPLICHT ALLE OP EN IN HET TOESTEL
AANGEBRACHTE ETIKETTEN EN BESCHERMENDE FOLIES VERWIJDEREN.

4. GEBRUIKSBESTEMMING

HET TOESTEL WERD GEBOUWD VOOR DE VOLGENDE FUNCTIE: DE BEREIDING EN
VERWARMING VAN VOEDSEL; ELK ANDER GEBRUIK MOET ALS ONGESCHIKT BESCHOUWD
WORDEN.

De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid voor letsels aan personen of materiéle schade af die worden
veroorzaakt door het niet in acht nemen van deze voorschriften, of door het onklaar maken van slechts
één enkel deel van het toestel, en door het gebruik van niet-originele reserveonderdelen.



Aanwijzingen voor de gebruiker

5. KEN UW FORNUIS

n n KOOKPLAAT

BEDIENINGSPANEEL

B HOOFDZAKELIJKE OVEN
RECHAUD

4]
|

5.1 Algemene beschrijving
5.1.1 Plaatsbare viakken

Het toestel beschikt voor beide ovens over 4 vlakken zodat de ovenschalen en ll

roosters op verschillende hoogtes kunnen geplaatst worden. De plaatsbare |

hoogtes werden genummerd van laag naar hoog (raadpleeg de figuur).

(Tijdens het gebruik van de recepten moeten de aanbevolen viakken gebruikt s
worden die beschreven worden in de tabel “10.6 Tabel met vooraf bepaalde —~
recepten:”). -

rd

5.1.2 Koelventilatie

Het toestel is uitgerust met een koelsysteem, dat bij het starten van een bereiding in werking treedt. De
werking van de ventilator veroorzaakt een normale luchtstroom die onder de deur naar buiten komt, en
die nog even kan doorgaan nadat de oven werd uitgeschakeld.

5.1.3 Lamp van de binnenverlichting

De ovenlamp gaat aan wanneer de deur wordt geopend of wanneer een functie of recept geselecteerd
wordt, behalve bij P (waar aanwezig). Wanneer op de toets — wordt gedrukt, is het bovendien
mogelijk om de lamp op elk moment aan- of uit te schakelen, behalve wanneer de functie van de

automatische reiniging ingeschakeld is P (waar aanwezig).

De lamp van de hulpoven gaat aan wanneer eender welke functie of de daarvoor bestemde functie van
de lamp, aangeduid door het symbool X, geselecteerd wordt.

5.1.4 Rechaud (waar aanwezig)

Onderaan het fornuis, onder de oven, bevindt zich de bergruimte. Ze
kan bereikt worden door aan de bovenkant van het deurtje te trekken.
Bewaar er absoluut geen ontvlambare materialen zoals vodden,
papier en dergelijk, maar eventueel enkel de metalen accessoires van
het toestel.

Open de bergruimte niet wanneer de oven aangeschakeld of warm is. De temperaturen in deze
ruimte kunnen zeer hoog zijn.
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Aanwijzingen voor de gebruiker

6. VOOR DE INSTALLATIE

Nadat u al het overtollige heeft verwijderd, wordt aangeraden om de binnenkant van het toestel schoon
te maken. Voor meer informatie in verband met de reiniging, raadpleegt u het hoofdstuk “13. REINIGING
EN ONDERHOUD”.

Wanneer de ovens en de grill voor het eerst worden gebruikt, wordt aangeraden om op te warmen tot de
maximum temperatuur, en dit lang genoeg zodat mogelijke oliehoudende productieresten verbrandt
worden die aan het voedsel een onaangename geur zouden kunnen verlenen.

7. BESCHIKBARE ACCESSOIRES
Ovenrooster: dient voor het bereiden van gerechten in platte
recipiénten, zoals taartjes, gebraad of voedsel dat op een dun
rooster moet bereid worden.

Rooster voor ovenschaal: om bovenop een ovenschaal te zetten
voor het bereiden van voedsel dat kan lekken.

Ovenschaal: nuttig voor het opvangen van vet dat afkomstig is van
het voedsel op het rooster erboven.

Gebakschaal: handig voor het klaarmaken van taarten, pizza en
ovengebak.

Verchroomde ronde tang: handig voor het verwijderen van hete
roosters en ovenschalen.

Stok van het draaispit (enkel op sommige modellen): nuttig
voor het bereiden van kip of voedsel dat uniform moet bereid
worden.

(moet gebruikt worden zoals wordt beschreven op pagina 117). QQ )|
\r—

Rond frame voor het draaispit (enkel op sommige modellen): <
dient als steun voor de stok van het draaispit (moet gebruikt worden /

zoals wordt beschreven op pagina 117). \\\

De ovenaccessoires die in contact kunnen komen met het voedsel zijn gemaakt uit materialen die
conform de voorschriften van richtlijn 89/109/EEG en het Italiaanse wetsbesluit 108 van 25/01/92 zijn.

Niet alle accessoires zijn aanwezig op sommige modellen.

Verkrijgbare accessoires:
Via de Erkende Assistentiecentra kunnen originele bijgeleverde of optionele accessoires besteld
worden.



Aanwijzingen voor de gebruiker

8. ALGEMENE WAARSCHUWINGEN EN ADVIES VOOR HET GEBRUIK

Tijdens het gebruik wordt het toestel zeer heet. Er wordt aangeraden om steeds ovenwanten te
gebruiken.

W De deur moet tijdens alle bereidingen gesloten blijven.

Bedek tijdens de bereiding de bodem van de oven niet met aluminiumfolie, en plaats hierop geen
pannen of ovenschalen om beschadiging aan het email te vermijden. Bij gebruik van bakpapier
moet u ervoor zorgen dat de circulatie van de warme lucht in de oven er niet door wordt
verhinderd.

u de ovendeur het best in twee keer: open de deur eerst een beetje (ong. 5 cm) voor

Om te voorkomen dat eventuele damp in de oven ongemakken veroorzaakt, opent /-ﬂ-\‘
4-5 seconden, en daarna helemaal. Wanneer gerechten moeten gecontroleerd Q‘J:;:‘
worden tijdens de bereiding, moet u de ovendeur zo kort mogelijk openhouden om ‘

te vermijden dat de temperatuur in de oven zodanig zakt dat het slagen van de o
bereiding in gedrang komt. Als de ovendeur wordt geopend, wordt de o
binnenventilatie automatisch uitgeschakeld en wordt ze na het sluiten opnieuw /

ingeschakeld.

&3 * Met de grill mag nooit langer dan 60 minuten gewerkt worden.
N Om gevaarlijke oververhittingen te voorkomen tijdens het gebruik van de oven of de grill, moet het
(\LS glazen deksel (waar aanwezig) van het toestel steeds omhoog staan.
* Tijdens en na het gebruik van de grill kunnen de bereikbare delen zeer heet worden en moeten
kinderen dus uit de buurt van het toestel gehouden worden.
* Tijdens bereidingen met het draaispit wordt aangeraden om onderin de oven, op de eerste geleider
van onderen, één van de bijgeleverde ovenschalen te plaatsen die eventueel het vet opvangen.
* Tijdens het gebruik van de oven moet u alle ovenschalen en roosters die niet gebruikt worden uit de
oven verwijderen.

8.1 HET GEBRUIK VAN HET DRAAISPIT

i Plaats het hulpframe op de tweede geleider
.  onderaan, zodat de plaats voor de stok uit de
(\LS oven komt. Plaats de stok zoals wordt
aangeduid in de figuur (1), en duw het frame
in de oven tot het uiteinde van de stok in het
gat van de motor van het draaispit komt te
zitten. Hef de stok van het draaispit nu op en
duw hem naar links zodat de positie bereikt
worden die aangeduid wordt in de figuur (2).
Deze handelingen moeten uitgevoerd worden
wanneer de oven uitgeschakeld is en koud
staat. Na de bereiding moet door middel van
het daarvoor bestemde gereedschap de stok
uit het gat (3) verwijderd worden, zodat de 1 2
stok van het draaispit (4) uit de ovenruimte
kan verwijderd worden.
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